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        Auberge du Clou

        A la Une

        Le Chef de cuisine Patrice Kelsen et son équipe vous accueillent dans ce décor chaleureux.

        Deux styles différents : au rez-de-chaussée une salle esprit « bistrot » avec accès sur une terrasse, fermée et chauffée l’hiver et à l’étage dans un esprit terre à l’ancienne, un bel espace avec feu de cheminée en permanence.

        Nous vous souhaitons la bienvenue sur notre site, en espérant satisfaire toutes vos envies très prochainement …

        La Direction

        Présentation

        L’Auberge du Clou est une des plus anciennes auberges de Paris, elle vient de fêter fin 2007 son 124e anniversaire. Ouverte depuis le 1er décembre 1883, son cadre est resté authentique et son décor n’a pas bougé.

        A cette époque les peintres y accrochaient leurs toiles au clou afin de pouvoir payer leur repas, d’où le nom « Auberge du Clou ».

        Sa cuisine française est simple, élégante, généreuse et sa carte change régulièrement selon les produits du marché.

        L’hiver, vous avez la possibilité de manger dans deux cadres différents :

        	à l’étage près de la cheminée qui est allumée,
	sur la terrasse qui est couverte et chauffée.




        Le restaurant accueille également les réceptions telles que les mariages, les baptêmes, les anniversaires, les repas d’affaires…

        L’équipe de salle est heureuse de vous accueillir tous les jours en continu de midi à 23h.

        Restaurant chaleureux et très romantique, à deux pas de Montmartre.
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        Contact et Accès

        
            Auberge du Clou

        
        30, avenue de Trudaine

        75009 Paris

        Située à Pigalle, à côté du Moulin Rouge

        Ouvert 7 jours sur 7

        Tél. : 01 48 78 22 48

        Mail : contact@aubergeduclou.fr

        Métro Pigalle lignes 2 et 12

            Métro Anvers ligne 2
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        Le Moulin Rouge de Paris : shows burlesques

        [image: le moulin rouge à paris]
        Le Moulin Rouge est l’un des monuments les plus célèbres de Paris. Grâce au Moulin Rouge musical et, dans une moindre mesure, au Burlesque , le vrai Moulin Rouge a séduit les Américains curieux de découvrir ce cabaret sexy du quartier de Pigalle.

        Tarifs Moulin Rouge

        Le Moulin Rouge n’est pas une expérience bon marché.

        Il existe actuellement 4 niveaux de tarification, les prix variant en fonction de la saisonnalité, de la date, de l’heure, etc. Les coûts ci-dessous ne sont que des estimations :

        	Le dîner et le spectacle sont d’env. 190€ par personne
	Le dîner VIP et le spectacle sont d’env. 420€ par personne
	Les billets réguliers coûtent env. 120€ par personne
	Les billets VIP coûtent env. 210€ par personne

                Les billets VIP donnent accès à un vestiaire, à des sièges premium, à une bouteille de champagne par couple, à des macarons et à un cadeau du Moulin Rouge.


        Dîner au Moulin Rouge ajoute environ 70 € par personne au prix du billet, tandis que les billets VIP ajoutent environ 90 € au prix du billet.

        Si vous imaginez des showgirls exagérées avec de grandes coiffes à plumes, cela vous donnera une idée de certains des costumes du Moulin Rouge.

            Mais le Moulin Rouge offrait bien plus que de la danse ou des costumes ! Il y avait même des acrobaties, des apparitions d’animaux vivants, un réservoir d’eau avec un animal vivant…

        J’ai vraiment beaucoup aimé le spectacle au Moulin Rouge. Je pensais que c’était chic, divertissant, excitant et surprenant. Je ne suis pas quelqu’un qui aime les pièges à touristes et j’essaie d’être très honnête sur ce que j’ai aimé et ce que je n’ai pas aimé. Je n’aimais pas particulièrement les silos de Waco ou la tour penchée de Pise , par exemple. Je ne pensais pas du tout que le Moulin Rouge était un piège à touristes et je pense que j’y retournerais pour voir le spectacle la prochaine fois que je serai à Paris !


        La Carte

        Les entrées

        Soupe du moment 7 €

            Rillettes de maquereaux au St-Moret et piment d’Espelette 7 €

            Gratinée à l’oignon 7 €

            Os à moëlle et ses toasts 7 €

            Terrine de campagne et sa compote d’oignons 7 €

            Le pounti Auvergnat 7 €

            Salade Auvergnate (salade, lardons, bleu d’Auvergne, croûtons) 8 €

            Les douze escargots 15 €

            Foie gras de canard maison mi-cuit et sa configure de figues au vin rouge 15 €

            En accompagnement le verre de Lillet 6 €

        Les plats

        Plat du jour de l’ardoise 14 €

            Filet de daurade, beurre aux épices douces, poêlée de courgettes 15 €

            Confit de canard, pommes forestières et salade verte 15 €

            Palette de porc, sauce moutarde et lentilles de St-Flour 15 €

            Moelleux de bœuf aux oignons caramélisés et galette de pommes de terre 15 €

            Saumon à l’oseille et lentilles de St-Flour 15 €

            Pavé de bœuf, sauce au choix, pommes forestières 15 €

            La côte de bœuf pour deux personnes (1.2 kg), sauce au choix et Aligot 55 €

            L’assiette végétarienne (soupe, salade, rillettes de maquereaux, courgettes, lentilles) 16 €

        Les desserts

        Assiette de fromages d’Auvergne et sa salade 7 €

            Feuilleté de poire au caramel 7 €

            L’assiette de sorbets et fruits frais 8 €

            Mi-cuit au chocolat et glace vanille (8 minutes) 9 €

            Fondue de fruits frais et sauce chocolat 7 €

            Profiteroles au chocolat 9 €

            Mousse de marron au mascarpone 7 €

            L’irish coffee 9 €

            Le café gourmand 9 €

        LA FORMULE DU BISTROT

        Tous les jours de 12h00 à 20h00

            L’entrée et le plat à 15.00 Euros

        Soupe du moment

            Terrine de campagne et sa compote d’oignons

            Salade Auvergnate

            Saumon à l’oseille et lentilles de St-Flour

            Confit de canard, pommes forestières et salade verte

            Saucisse d’Auvergne, pommes forestières

        MENU ENFANT à 12 €

        La saucisse d’Auvergne, pommes forestières

            La coupe de glaces ou sorbets

            Soda






    

